AL

Wir kochen pur pflanzlich mit nachhaltigen,
vorwiegend regionalen Zutaten
We cook purely plant-based with sustainable,
mostly regional ingredients

Menu
flir Gruppen

5 Gange 98.- p.P.
5 courses 98.-p.p.

4 Gange (ohne 3. Gang) 86.-p.P.
4 courses (without 3rd course) 86.-p.p.

Kohlrabi, griine Tomate, Sesam, Jalapefo
Kohlrabi, green tomato, sesame, jalapefio

/

Endivie, Baumnuss, Birne, rote Zwiebel, Sumac
Endive, walnut, pear, red onion, sumac

/

(Tempeh, Barenklau, Kimchi, Fenchel)
(Tempeh, hogweed, kimchi, fennel)

/

Wilder Brokkoli, Krauterseitling, Aubergine, Olive, weisse Bohne
Tenderstem broccoli, king oyster mushroom, eggplant, olive, haricot bean

/

Heidelbeere, Vrischkése, Haselnuss, Tannenschdossli, Kaffee
Blueberry, cream cheese, hazelnut, fir tips, coffee

Snacks / Apéro zum Teilen to share

Quinoa-Lauch-Kiesel, Chili-Mayo quinoa and leek fritters, chilli mayo 14.-
Steinpilz-Béallchen mit Peterli-Zitronen-Mayo porcino fritters, parsley-lemon-mayo 15.-
LFeta“ & Oliven, Focaccia ,feta“ & olives, focaccia 12.-

Alle Preise in CHF / inkl. 8.1% MwSt / Speisekarte LAUCH / 2026
Unser Personal gibt gerne Auskunft zu Allergenen und Zusatzstoffen



