
Wir kochen pur pflanzlich mit nachhaltigen, 
vorwiegend regionalen Zutaten

4 Gang Menu 86.- p.P.

Alle Gerichte sind auch einzeln 
zu à la carte Preisen bestellbar 

Weinbegleitung zum 4 Gang Menu 46.–
0.0% Getränke–Begleitung 38.–

Das Ganze
5 Gang „Chef s̀ choice“ Menu 98.– p.P.

Snacks 
Quinoa–Lauch–Kiesel, Chili–Mayo 3 Stk. 11.– / 4 Stk. 14.–	
Blattsalat, Limetten–Dressing, Kerne 11.–			 
Kartoffel Croquettes, Oregano–Mayo 15.–
„Feta“ & „Oliven“, Focaccia 12.–

Dessert
Kleines Tagesdessert 9.–
Sorbet & Glacé pro Kugel 5.5

Alle Preise in CHF / inkl. 8.1% MwSt / Speisekarte LAUCH / 2026
Unser Personal gibt gerne Auskunft zu Allergenen und Zusatzstoffen

LAUCH

Das Eine

Pilz–Paté, Apfel, schwarzer Knoblauch,
Quinoa, Zwiebel 22.–

/

Kerbelwurzel, Favabohne, 
Tomate, Orange, Pinienkern 24.–

/

Petersilienwurzel, Maisgries, 
 Haselnuss, Sanddorn, Cicorino rosso 38.–

/

Clementine, Zwetschge, Pistazie, 
Hibiskus, Mandel–Dukkha 16.–

Das Andere

Erbse, Passionsfrucht,
Rande, Federkohl 22.–

/

Lauch, Topinambur, Cashew,
Reis, Salzzitrone 24.–

/

Maitake, Flower sprout, 
Kimchi, Süsskartoffel 38.–

/

Schwarzwurzel, Hōjicha,
Kakao, Whisky, Tonka 16.–


